OBSTLAN

Sehr geehrte Anteilseignerinnen und
Landverpachterinnen, geschatzte Mitar-
beiterinnen, liebe Freunde des Hauses
,,0bstland”,

das Jahr 2019 neigt sich dem Ende und wir
mochten gern mit Ihnen auf die Meilensteine
und Ereignisse des Jahres zuriickblicken.

Die Landwirtschaft sah sich in diesem Jahr,
ahnlich wie 2018, einem heiRen und tro-
ckenen  Witterungsumfeld ausgesetzt. Zu
Pfingsten ereilte das Obstland in verschie-
denen Territorien ein massiver Hagel mit
Kornern bis zu 4 cm Durchmesser. Dieser be-
schadigte in unterschiedlichem Umfang das
Weich- wie auch das Kernobst. Durch Hagel-
versicherungen und Hagelschutznetze konnte
ein Teil des Schadens ausgeglichen bzw. ver-
hindert werden. Nichtsdestotrotz hat dieses
Wetterereignis einen maRgeblichen Einfluss
auf die Qualitatsanteile und Verkaufserlose
unserer Obstprodukte. Wir konnten zwar eine
ahnliche Kernobsternte wie 2018 erzielen,
jedoch mit einem groReren Industrieware-
anteil, welcher traditionell nur zu geringeren
Preisen verduBert werden kann. Durch Frost-

ereignisse in Polen und den dadurch entstan-
denen Ernteverlusten in unserem Nachbar-
land erfuhren wir jedoch bereits zu Beginn
des Verkaufs der neuen Ernte bessere Preise
als im vergangenen Jahr. Mit der neuen Ernte
in diesem Jahr sind unsere Haselnisse, Johan-
nis- und Stachelbeeren sowie ein erster Ertrag
Apfel in Bioqualitét erzeugt. Der Markt fir
Bioprodukte zeigt sich seit Jahren sowohl in
der Preisgestaltung als auch in der Nachfrage
stabil und tendenziell steigend.

Unsere Kelterei konnte in diesem Jahr wie-
derholt den Bedarf fir die eigene Frucht-
saftherstellung aus Frichten des Obstlandes
decken. Engpasse ergaben sich im Lohnmost
durch einen niedrigeren Behang in den hei-
mischen Garten nach einem ertragreichen
Jahr 2018. Auch unsere Handwerksbetriebe
und der Bereich Wohnen kdnnen auf ein
stabiles und erfolgreiches Jahr zuriickblicken
- sowohl Projekte im sachsischen Mittelstand
als auch der offentlichen Hand bestimmten
die Auftragsbiicher.

Wir freuen uns sehr, das Produktsortiment der
Kelterei entsprechend der Kundennachfrage
ausweiten zu konnen. Mit unserer Obstgar-

tenauslese aus Friichten der Lohnmosterei
haben wir einen Jahrgangswein produziert,
der auf sehr positive Resonanz gestoRen und
exklusiv in unseren Hofldden erhaltlich ist.
Zudem bieten wir voraussichtlich ab Friihjahr
2020 drei Biosafte, angereichert mit verschie-
denen Krautern, an. Auch hier freuen wir uns
auf Ihr Feedback.

Um Ihnen und unseren Kunden die Erzeugung
regionaler Produkte sowie unsere Produktviel-
falt noch transparenter zu machen, haben wir
unsere Internetprasenz iberarbeitet und im
Bereich Social Media einen Facebook und In-
stagram Account etabliert. Tummeln Sie sich
auf unseren neuen Kommunikationskanalen
und tauchen Sie ein in die Welt der Marke
Sachsenobst. Wir freuen uns iber jeden Follo-
wer und Kommentar.

Wir winschen Thnen und Ihrer Familie einen
besinnlichen Jahresausklang. Nutzen Sie die
Gelegenheit zur Entschleunigung um mit Elan
und Tatendrang gesund in das neue Jahr zu
starten.

Herzlichst Ihre Vorstande
Mathias Mbius & Jan Kalbitz
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AUF DEN WARMEN SOMMER FOLGT EIN TROCKENER WEIN

Kelterei Sachsenobst kreiert einen neuen Fruchtwein aus den Beeren der Region

Sie ist neu, tiefrot und ein wenig anders
als ihre gleichgesinnten Fruchtweine - un-
sere Obstgarten-Auslese 2019. Aus Sauer-
kirschen, Johannis- und Stachelbeeren
haben wir fir Sie einen Mehrfruchtwein
kreiert, dessen Friichte alle samt aus den
Garten der Region stammen und in unserer
Kelterei gepresst und weiterverarbeitet
wurden. Das Ergebnis - ein wunderbarer
Mehrfruchtwein, der sich vor allem in einem
Punkt von unseren anderen Fruchtweinen
unterscheidet: im Geschmack. Die Obstgar-
ten-Auslese ist trocken und iiberzeugt durch
ein volles, fein-fruchtiges Aroma mit einer
intensiven (Cassisnote im Abgang. Damit
passt sie perfekt zu einem festlichen Essen,
2u Kase oder Wildgerichten oder einfach nur
zu einem wohligen Kaminabend. Wandel-
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Geniessen Sie die Obstgarten-Auslese mit Freunden

bar ist der Mehrfruchtwein obendrein. Ver-
feinert mit Zitrusschalen, Zimtstangen und
je nach Belieben gesiit, entsteht ein wun-
derbarer selbstgemachter Fruchtglihwein.
Liebhaber trockener Weine sollten jetzt
schnell zugreifen - mit einer Auflage von nur
8.000 Flaschen ist die Stiickzahl begrenzt.
Als Limited Edition ist die Obstgarten-Ausle-
se auch nicht im Lebensmitteleinzelhandel
erhaltlich, sondern exklusiv nur in unseren
Sachsenobst-Hofladen in Dirrweitzschen,
Leisnig, AblaB und Sornzig, im Direktverkauf
in der Kelterei Sachsenobst in NeugreuRnig
und im Treffpunkt des Ddbelner Anzeigers
in Dobeln. Die Adressen und Offnungszeiten
unserer Hofldden finden Sie unter www.
sachsenobst.de/marktplatz.

Wir wiinschen genufBvolle Momente!

EINE FRISCHZELLENKUR FUR SACHSENOBST

Neue Website und prasent im Social Media

Der heutige Anspruch des Internetnutzers
ist hoch. Frisch, lebendig, farbenfroh, ein-
fach zu bedienen und abersichtlich soll sie
sein - die Webprdsenz eines Unternehmens.
Auch 0bstland hat sich diesen neuen Be-
dirfnissen gestellt und in den vergangenen
Monaten viel Zeit, Kreativitat und Know
How investiert, um seiner Internetprdsenz
ein vollig neues Aussehen zu verleihen.
Der Nutzer kann sich ab dem neuen Jahr
auf eine energiegeladene Seite freuen
ohne viel Schnick-Schnack, dafir mit emo-
tionalen Bildern, die Lust und Appetit auf
unsere frischen und flissigen Produkte ma-
chen. Erganzt durch leckere Rezeptideen,
die Spal am Kochen, Backen oder Herrich-
ten vermitteln.

In der neuen Rubrik ,Aktuelles” erzéh-
len die Redakteure aus ihrer Sicht Ge-
schichten aus oder rund um das Thema Obst-
land und schaffen so eine emotionale Néhe,
die fir uns als regionaler Anbieter elemen-
tar ist. Emotionalitat - ohnehin wichtiger als
je zuvor im Bereich der Kundengewinnung
und -bindung - soll auch unsere Prdsenz

auf Facebook und Instagram bewirken. Seit
zwei Monaten ist das Marketing-Team tdg-
lich mit Posts, kleinen Anekdoten, witzigen
Bildern oder Veranstaltungstipps in sozi-
alen Netzwerken unterwegs und erreicht
so eine deutlich jingere Zielgruppe und
damit die potentiellen Kunden von mor-
gen - falls sie es nicht ohnehin schon sind.
Die Werte fir die Obstland steht - Re-
gionalitdt, Transparenz, Gesundheit, Fri-
sche, BIO und Natur riicken zunehmend,
unterstitzt auch durch Bewegungen wie
FRIDAYS FOR FUTURE, in den Fokus der Kun-
den.

Daher liken Sie uns, teilen Sie unsere Bei-
trdge, werden Sie Follower und tragen Sie
unsere Werte nach AuRen. Unsere Produkte
sind ehrlich, einzigartig und verdammt
lecker!

Frisch, lebendig und farbenfroh - die neue Website
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FOTO-JAHRESRUCKBLICK 2019

Bilder erzahlen mehr als tausend Worte

Neue Azubis firs Obstland | August 2019

15. Frihlingserwachen in Sornzig | April 2019
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Ausgezeichnete Azubis der Griinen Berufe | Oktober 2019 Gelungene Hauptverammlung | August 2019

Wir bedanken uns bei allen Mitwirkenden lichen und einzigartigen Erlebnis wurden.

und Unterstitzern, die dazu beigetragen ~ Wir freuen uns auf weitere gemeinsame
haben, dass die Veranstaltungen fir unsere  Projekte und Aktionen im neuen Jahr, bei
Besucher und Gaste zu einem unvergess- denen wir unseren Bekanntheitsgrad dber

2. Ablasser Adventszauber | November 2019

die bisherigen Grenzen hinaus ausbauen
konnen.

Termine fir 2020 haben wir fir Sie auf der
Rickseite zusammengestellt.
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HASELNUSSE FUR DAS OBSTLAND

Anspruchsvoller Baum liefert Zutat fiir kostliches Nougat

Weihnachten ohne den Marchenklassiker
,Drei Haselntsse fur Aschenbrédel”? Unvor-
stellbar! Fir uns ein AnstoR einen Blick in
den Alltag der BIO-Obst GmbH Baderitz zu
werfen und zu schauen, wie dort aktuell die
,Lauberniisse” geerntet werden. Wir trafen
uns zum Gesprach mit Christoph Miller, dem
Geschaftsfiihrer und Frank PreuBat, der die
Ernte Gbernimmt und von seinen Kollegen
liebevoll der ,Haselnusskdnig” genannt wird.

Die Haselnussernte ist in vollem Gange.
Wie lange dauert die Lese?

Christoph Miiller: Wir haben im September
mit der Ernte begonnen. Da sich unsere
Plantage Gber etwa 40 Hektar erstreckt,
werden wir voraussichtlich am Ende des Jah-
res alle Friichte eingebracht haben.

Wie stelle ich mir die Ernte vor? Welche
Arbeitsprozesse sind notig bis die Niisse
verkaufsfertig sind?

Frank PreuBat: Ich fahre an jedem Tag, der
nicht zu nass ist, mit meiner Erntemaschine
in die Plantage und ,kehre” die Nisse, die
reif vom Strauch gefallen sind, auf. Dann
werden sie in unserer Lagerhalle gereinigt,
nach der GroBe sortiert und im Trockner wird
anschlieBend die Feuchtigkeit entzogen.
Letzteres dauert etwa eine Woche. In groBen
luftdurchlassigen Sdcken kdnnen die Hasel-

nisse dann bis zu einem halben Jahr einge-
lagert werden.

Wer kauft die Niisse und wie viele Tonnen
werden voraussichtlich geerntet?

Christoph Miiller: Pro Hektar werden wir in
diesem Jahr etwa 1 bis 1,5 Tonnen Haselnis-
se ernten. Der Hauptabnehmer unserer Niis-
se war bisher immer ein SiiBwarenhersteller
aus Thdringen. Dort werden unsere Hasel-
niisse zu Nougat verarbeitet. AuBerdem kén-
nen sie in unseren Hofléden gekauft werden.

Das Jahr war also ertragreich?

Frank  PreuBSat:  Prinzipiell ~schon. Die
Haselnuss ist jedoch ein sehr anspruchsvoller
Baum. Sie ist duBerst frostempfindlich und
anfdllig bei Trockenheit. Dieses Jahr waren
die Wetterbedingungen gut; dennoch sind
einige Friichte hohl. Im Gegensatz zum ver-
gangenen Jahr ist die diesjahrige Ernte er-
folgreich.

Ist die Umstellung von konventionellem
auf biologischen Anbau abgeschlossen?

Christoph Miiller: Ja. Wir ernten in diesem
Jahr zum ersten Mal BIO-Haselndsse. Die
drei Jahre, die fir die Umstellung notwendig
sind, haben die Baume erfolgreich absolviert.
Das verspricht uns beim Verkauf einen etwa
1,5 bis 2-fachen Preis im Vergleich zum her-

HASELNUSS-GENUSS-MOMENTE

Sahnige Haselnusscreme fiir das festliche Menii

kémmlichen.

Dann winschen wir dem Team der

BIO-Obst einen quten Absatz und Ihnen, liebe
Leserinnen, eine schone Weihnachtszeit, die
Sie sich vielleicht mit dem Marchenklassiker
und einem leckeren Rezept versiiBen.

XSS Do At

Die anspruchvolle Haselnuss ist empfindlich gegeniber
Trockenheit und Frost
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BLICK IN DAS OBSTLAND

Bundesweite Veranstaltung
war voller Erfolg

Die Hohepunkte des Jahres waren fiir Ge-
schaftsfihrer Ronny Thiele und sein Team
zum einen der Startschuss zur Umstellung
des neuen Markenauftrittes und zum ande-
ren der Tag der offenen Tir im September.
Wahrend ersteres noch im Prozess ist, blickt
die Kelterei auf eine erfolgreiche Veranstal-
tung zuriick. Im Rahmen der bundesweiten
Aktion des Verbands der deutschen Frucht-
saft-Industrie e.V. (VdF) ,Besuch Deinen
Saftladen!” konnten die Neugreussniger in
diesem Jahr die bundesweite Erdffnungsver-
anstaltung zu sich holen. Bereits am Vortag
des ,Tages der offenen Tir” waren dazu Ga-
ste aus der Branche sowie Wirtschaft, Politik
und Medien geladen.

Am Samstag den 21. September konnten
dann alle Interessierten einen Blick hin-
ter die Kulissen der Kelterei werfen. Circa
2500 Gaste nutzten das Angebot. ,Beson-
ders hervorzuheben st hierbei”, so der
Geschaftsfiihrer, ,die Arbeit unserer Pro-
duktmanagerin Evelyn Hermsdorf. Die ge-
samte Veranstaltung inklusive Konzeption,
Vorbereitung, Durchfihrung und Nachlese
lag in ihrer Hand. Der Erfolg ist natirlich
dem gesamten Team, aber federfihrend ihr
zu verdanken.”

Fur das kommende Jahr kann sich der Ver-
braucher auf drei neue Produkte freuen,
verriet Thiele.

Drei Biosdfte, angereichert mit verschie-
denen Krautern, kommen voraussichtlich im
Frihjahr auf den Markt. Das erganzt unsere
Besonderheiten von 2019, wie die ,0bstgar-
ten-Auslese” oder den sortenreinen Saft des
Elstars, aber im Moment liegt alle Konzen-
tration auf unseren leckeren Heilgetranken,
sagt Ronny Thiele.

Sachsenobst jetzt auch im
Zoo-Shop Leipzig

Ab sofort sind Séfte, Weine sowie Frucht-
glihweine und knackige Apfel von Sachsen-
obst auch im Zoo-Shop Leipzig erhdltlich.
Taglich passieren etwa 5.000 Besucher den
Laden und greifen dabei gern zu einem
unserer Produkte.

Aktiv fiir den Teamgeist

Uber eine gute Auftragslage freut sich die
Mildensteiner Baugilde. Baustellen in Leip-
zig, Dresden und Chemnitz sind dabei ge-
nauso attraktiv wie solche direkt im Land-
kreis wie z.B. das Feuerwehrgerdtehaus
Bockelwitz, wo im Januar 2020 das Richtfest
stattfinden wird. ,Damit sich Auftrage fir
uns rechnen”, so Geschaftsfiihrer Dirk Mor-
genstern, ,begrenzen wir unseren Baustel-
lenradius auf eine Erreichbarkeit mit dem
PKW von einer Stunde”. Das freut natrlich
auch die Mitarbeiter, denen so eine weite
Wegstrecke erspart bleibt. Uberhaupt setzt
Morgenstern  auf  Mitarbeitermotivation.
Sowohl das Sommerfest als auch die Weih-
nachtsfeier sind immer eine Kombination
aus sportlicher Aktivitat und gemtlichem
Beisammensein. ,Das férdert den Teamgeist
und wir kommen mit unseren Kollegen fern-
ab des Arbeitsalltags locker ins Gesprach”,
sagt der Chef.

Eigene Fachkrafte rekrutieren

Auch die Kollegen der Elmu blicken auf ein
auftragsreiches Jahr zuriick und optimistisch
in die Zukunft. Die Auftragslage ist sehr
qut; Fachkrafte rekrutiert das Team um Ge-
schaftsfihrer Jens Ulbricht vor allem dber
die Ausbildung eigener Lehrlinge. Zurzeit
sind 6 Lehrlinge im Unternehmen, die jedes
der dreieinhalb Ausbildungsjahre vertreten.
Fir 2020 ist bereits ein weiterer Lehrvertrag
unterschrieben.

An 365 Tagen gedffnet - der Zoo-Shop Leipzig

Heimelige Stimmung lockt
iber hundert Besucher

Glihweinduft, besinnliche Weihnachtsmelo-
dien und die Vorfreude auf die Adventszeit
haben Ende November Gber hundert Besu-
cher zum diesjahrigen Adventszauber des
Hofladens in AblaB gelockt. Es konnte nach
Herzenslust geschlemmt oder an einem der
vielen Stande nach weihnachtlichen Pra-
senten Ausschau gehalten werden. Im Hof-
laden selbst konnten neben frischem Obst
und Gemise, natirlich Saft und Glihwein,
aber auch fertig gepackte Geschenke erwor-
ben werden.

Als Hoéhepunkt des Nachmittags war der
Auftritt der Kita ,Hummelburg” angekin-
digt - und er wurde es auch. Stolz verfolgten
die zahlreichen Gdste das Weihnachtslieder-
singen. Uberhaupt standen die Kleinsten in
AblaR im Mittelpunkt - BastelstraRe, Kinder-
schminken, Marchenoma oder eine Planta-
genrundfahrt mit der Pferdekutsche lieRen
Kinderherzen hoher schlagen.
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0BST AM ARBEITSPLATZ

Die Gesundheit der Mitarbeiter steht im Fokus

Im Zuge von Fachkraftemangel und stei-
genden Kosten fiir Lohnfortzahlungen im
Krankheitsfall richtet sich der Fokus vieler
Unternehmen zunehmend auf die Gesund-
heit des einzelnen Mitarbeiters, dessen
Motivation und Leistungsfahigkeit. Betrieb-
liches Gesundheitsmanagement, welches
bereits vielerorts eingefiihrt wurde, wird
immer ofter erganzt durch das Angebot

beiBen kann. ,An apple a day keeps the
doctor away” wird so zum gelebten Slogan.

,Erganzt werden kann dieses Angebot”,
so Katja Miersch - Strategische Vertriebs-
beauftragte der Obstland Dirrweitzschen
AG und verantwortlich fiir das Thema , 0bst
am Arbeitsplatz” -, durch unseren mobilen
Hofladen. Dieser fahrt auf Wunsch direkt zu

WIRDES

Egal ob Erdbeeren, Kirschen, Apfel oder Birnen - mit unserem mobilen Hofladen besuchen wir Firmen und unterstiitzen

somit aktiv das Gesundheitsmanagment der Unternehmen

einer gesunden Mitarbeiterverpflequng. Bei
diesem Vorhaben unterstitzen wir immer
mehr Unternehmen mit unseren frischen
und flissigen Sachsenobst Produkten. Seit
nunmehr Gber einem Jahr beliefern wir
kleine und mittelstandische Unternehmen
in ganz Sachsen mit unserem regional er-
zeugten ,,0bst am Arbeitsplatz”. Das Prinzip
unserer neuen Strategie in der Direktver-
marktung ist dabei einfach und erfolgreich
zugleich. Der Kunde - Unternehmen aus
allen Teilen Sachsens und verschiedenster
Branchen - erhdlt in Menge und Turnus sei-
ner Wahl frisches Obst und Safte von Sach-
senobst direkt bis vor die Tur geliefert. Zu-
satzlich stellen wir kostenfrei magefertigte
Holzkisten zur Verfiigung, um die Produkte
ansprechend prasentieren zu kénnen. Ohne
lange Transportwege oder Zwischenstopps
findet unser Obst so direkt den Weg zum
Mitarbeiter, der in seiner Pause oder auch
einfach mal zwischendurch herzhaft zu-

den Unternehmensstandorten - mit an Bord
frisch geerntetes saisonales Obst wie Erd-
beeren, Pflaumen, Kirschen und natiirlich
Apfel sowie Safte und Fruchtweine von
Sachsenobst. Mit diesem kostenfreien Ser-
vice bieten Unternehmen lhren Mitarbeitern
einen interressanten und leckeren Mehr-
wert, da diese vor Ort beispielsweise in der
Mittagspause direkt vom Erzeuger einkaufen
konnen und sich so den Weg zum Super-
markt sparen. Unser Angebot wurde bislang
sehr gut angenommen und wird im kom-
menden Jahr weiter ausgebaut.”
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Frisches Obst tragt zu einer gesunden Lebensweise bei

TERMINE 2020

Gute Aussichten im neuen Jahr

11. Januar
01. Februar

05. April

24. April - 10. Mai
26. April

29. August

26. September
03. Oktober

28. November

SCHON GEWUSST?

Taglich einen Apfel fiir die
Gesundheit!

_____afa
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